Voici le menu que nous vous proposons pour la Saint-Valentin :

Les « amuse bouche »
Le potage « rouge-amour » de la Saint-Valentin
Ou
La soupe aux moules et au carry
La Salade au cantaloup, prosciutto, vinaigrette a la framboise
La terrine de 3 gibiers aux canneberges, sur lit de roquette
La petite raclette a la noix de jambon d’Ardenne
La timbale de moules a la fondue de poireaux
Les rillettes de dinde fumée et ses gelées
Les crevettes facon« Cheval Bleu » suppl.de 4.003
Le petit chévre tiéde, flambé au calvados suppl. de 4.00$

~

Le supréme de poulet, au poivre vert, pommes et atocas. 32.50
La pizza « Cheval Bleu »,moules, bacon, champignons, tomates,ail ~ 29.00
La Bavette de Bison sauce a I'échalote et vin rouge 32.00
La casserole de moules , sauce « Cupidon » 32.00

La souris d’agneau confite ia Ihuile d'olive, ail romarin et épices 37.00
Le filet de sole et pangasius, vin blanc et légumes en papillote 34.00
Le steak flambé au cognac, sauce créme au poivre vert 34.00
L’Osso Bucco de cerf rouge, a l'italienne 34.00

~

Les Délices de la Saint-Valentin

~

Cafe— thé - chocolats belges

Tous nos plats sont accompagnés de frites belges et salade
ou léegumes du jour

Taxes et service non compris




